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RESERVA

TORO

DE PIEDRA
CHARDONNAY 2023

VALLE CENTRAL, CHILE
ThaxaATA SELICCIGN DE UVAS DE Lo Z0MA CENTRAL, UNA CUIDADOSA VINIRCACION ¥ L 150 '";';J‘.’:

750 ml

13,5% Vol.

306

750 ml

EAN 13: 7802940055392
DUN 14:17802940055399
NCM: 2204.21.00

CEST: 02.024.00

Caixa com 6 unidades: 7,2 kg
Caixa: 16,5 x 25 x 30,5 cm
Garrafa: 75 x 7,5 x 30,2 cm
Pallet: 28 x 4 = 112 caixas

77— Valle Central - Chile

TORO

DE PIEDRA

Virde Eogorva

CHARDONNAY

ESTILO TIPO DE UVA
Uma criteriosa selecdo de uvas da zona Chardonnay
central do Chile, uma vinificacdo cuidadosa

eda u’rili.zogdo de carvalho francés compc?em GRAU ALCOOLICO
a receita para alcancar estes atrativos .

vinhos certificados, sustentdveis e veganos. 13,5% vol.
TERROIR CLIMA

Temperado quente com
um regime mediterr@neo
SOLO de chuvas e uma
ampla variacdo entre
temperaturas diurnas e
noturnas.

Aluviais superficiais de textura franco-
arenosa, com subsolo composto de rochas
redondas em uma matriz arenosa.

SISTEMA DE CONDUGAO
Espaldeira vertical e latada.

COLHEITA
Manual e mecanizada, na primeira quinzena de marco.

VINIFICAGAO
Prensado direto e fermentacdo entre 16°C e 18°C.

GUARDA
Sobre suas borras finas em contato com carvalho francés.
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VISUAL
Cor amarela brilhante com reflexos dourados.

AROMAS
Intensas notas de frutas tropicais, baunilha e damascos maduros.

PALADAR
Redondo, textura cremosa, notas de frutas exdticas ao final.

GASTRONOMIA
Saladas, filet de peixe e queijos.

CONDIGOES DE GUARDA
« Temperatfura: 8°C a 20°C
« Umidade: 65 a 75%

Temperatura ideal de servico « Sem luz direta na garrafa

entre 8 e 10°C.

« 2 ANOS




